MENU A 42 EUROS TOUT COMPRIS

Galopin de kir

Foie gras chaud poélé a la figue

Terrine de foie gras mi - cuit a la gelée de Muscat
Salade chatelaine au foie gras de canard

Foie gras a I'Armagnac sur glace

Demi homard sur son /it de verdure

Saumon fumé a laneth fait maison

Gambas grillées sur salade

Assiette d'huitres du pays

Noix de Saint-Jacques a la fleur de sel de Gruissan

Méli-mélo de la mer aux champignons et petits légumes
Escargots a la carcassonnaise
Cassolette d'écrevisses

Magret de canard en aiguillettes sauce «Maitre de chai»
Agneau réti au romarin

Piéce de beeuf cuite au feu de bois

Porcelet roti au miel des Corbiéres

Poisson du jour

Cassoulet maison au confit de canard

Cuisse de confit de canard grillé, sauce forestiére
Pigeon réti

Rognon de veau d la plancha

Magret de canard confit sauce griotte

Beeuf a la broche

Fromages de pays au mie/

Café ou verveine du jardin. Les vins du pays Coteaux de la Cité sont compris.
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